La demanda de productos sin gluten crece...al
igual que tus opciones en ingredientes.
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Los productos sin gluten
disponibles en el mercado,
tienen limitantes en

TEXTURA Y SABOR,

restringiendo las opciones de
los consumidores?
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CONSUMIDORES ESTAN
AGREGANDO PRODUCTOS
SIN GLUTEN EN SUS DIETAS
POR CONSIDERARLOS MAS
SALUDABLES*
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Los lanzamientos” de
nuevos productos
sin gluten creceran

4 veces durante
2015€ en comparacion
con los lanzamientos en
20112

* Lanzamientos en México.

Nuevos productos sin gluten en México
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Contacta a los expertos de Ingredion para tu
proximo éxito en formulacion sin gluten.

ingredion.mx
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PRECISA™ Bake GF

El éxito de productos sin
gluten empieza con mejor
textura y nutricion.

A través de la tecnologia DIAL-IN® de
Ingredion, desarrollamos nuevas texturas
en productos sin gluten como un sustituto
de harina de trigo.

Esto te permite lanzar al mercado
productos sin gluten mas rapido y tener
una gran aceptacion por parte de tus
clientes.

PRECISA™ Bake GF es un

sistema integral texturizante de alto
desempefio que te permite formular pan,
galletas, pizzas, bollos, mixes para pan para
clientes que buscan una dieta sin gluten en
alimentos tan esenciales como los
productos panificados.

Tenemos una solucién para cada reto:

* HOMECRAFT® Create 860 Harina de
arroz. Agente de carga para “etiquetado
limpio”.

+ HOMECRAFT® Harinas de leguminosas
que brindan excelentes propiedades
funcionales y nutricionales.

* VITESSENCE™ Proteinas de
leguminosas que enriquecen el perfil
nutrimental de los productos sin gluten.

* NOVATION® 4600 Almidon nativo
funcional para “etiquetado limpio”.

* HI-MAIZE® 260 Almidén resistente.
Fuente natural de fibra que mejor el perfil
nutrimental de los productos sin gluten.
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DIAL-IN® MEJORAR ENRIQUECER SIMPLIFICAR
TEXTURA LA NUTRICION ETIQUETAS
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